CATERING
OCTOBRE 2026



ROD0S

Clin d’ceil aux bouis-bouis et comptoirs
populaires du Moyen-Orient, NISSI
celebre une cuisine levantine a travers
des recettes familiales, genéreuses, axee
sur le plaisir sans mesure et la
gourmandise decomplexée.
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NISSI a eté crée en 2024 par Nina, issue
d’une famille juive séfarade, qui a change
restaurant.
Inspirée par les gestes et les souvenirs
d'enfance passés a cuisiner aux cotes des
femmes de sa famille, elle y ceélebre cet
héritage féminin.
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SRAVATS EReNINE
RESTAURMANT,

Envie de réunir vos proches ou vos equipes
chez NISSI ?

Privatisez le restaurant jusqu’a 35 personnes et
profitez d’'un buffet complet (nourriture et
boissons inclues) a 35€/pers*, avec nos
spécialités levantines a partager dans une
ambiance chaleureuse et conviviale.

*minimum de consommation de 1000€, alcool inclu
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TAINIISANDAVICHISISITA

PLATEAU (X20 PIECES)

BEEF STEW - 75€ SCHNITZEL - 80€ SABICH - 70€
Boeuf ® confit aux oignons, Poulet pané ®, aubergines frites, Aubergines frites, oeuf dur, chou,
fenouil, tahini, pickles d'oignon coleslaw, pickles de cornichon, tomate, concombre, oignon,
rouge, persil tahini, makbubah zhug, tahini, amba

Prix TTC



CRUDIIES
ENigSALADE'S

PLATEAU DE CRUDITES (M) - 45€

Pour 15/20 personnes

PLATEAU DE CRUDITES (L) - 70€
Pour 40/50 personnes

SALADE A PARTAGER - 30€

(500gr)

Tomate, concombre, oighon, féta, semoule,
menthe, persil

Prix TTC




RAUNS

HALLAH - 4€
Pain brioché sans lactose de 1209

PITA - 1,5€
Pain plat de 659

Prix TTC




TNEZZE'S

HOUMOUS - 10€

(200gr)

Creme de pois chiches, tahini, citron, ail, huile
d'olive

BABAGANOUSH - 12€
(200gr)
Caviar d'aubergine, tahini, ail, citron, huile d'olive

TZATZIKI - 10€

(200gr)

Yaourt, concombre, menthe, citron, ail, huile
d'olive

FALAFELS - 5€

(5 pieces)
Accompagnés d’'une sauce tahini & zhug
Prix TTC




DE'S'S ERdS

A L"UNITE

MALABI - 4€ COOKIE - 4,5€ MOUSSE CHOCO - 4€
Flan a la fleur d'oranger, sirop de Pépites de chocolat noir et halva Chocolat noir, filet d'huile d'olive,
rose, pistaches concasseées fleur de sel

Prix TTC



BOISSON'S

LEMONANA - 3€

33cC|
Citronnade faite maison a la menthe

fraiche

GINMONANA - 9€

33cl
Cocktall a base de gin et lemonana

Prix TTC




EATNISSIQGI

0612044438
@NISSL.PARIS



mailto:eatnissi@GMAIL.COM
https://www.instagram.com/nissi.paris/?hl=fr

	CANTINE  MÉDITERRANÉENNE
	DE  MÈRE  EN  FILLE
	A PROPOS
	LA CHEFFE
	NISSI a été créé en 2024 par Nina, issue d’une famille juive séfarade, qui a changé de vie pour ouvrir son restaurant. Inspirée par les gestes et les souvenirs d'enfance passés à cuisiner aux côtés des femmes de sa famille, elle y célèbre cet héritage féminin.

	LA CARTE
	MINI SANDWICHS PITA
	PLATEAU (X20 PIÈCES)
	BEEF STEW - 75€
	Boeuf Ⓚ confit aux oignons,
	fenouil, tahini, pickles d’oignon rouge, persil

	SCHNITZEL - 80€
	Poulet pané Ⓚ, aubergines frites, coleslaw, pickles de cornichon, tahini, makbubah

	SABICH - 70€
	Aubergines frites, oeuf dur, chou, tomate, concombre, oignon, zhug, tahini, amba



	MEZZES
	HOUMOUS - 10€
	Crème de pois chiches, tahini, citron, ail, huile d'olive

	BABAGANOUSH - 12€
	Caviar d’aubergine, tahini, ail, citron, huile d'olive

	TZATZIKI - 10€
	Yaourt, concombre, menthe, citron, ail, huile d'olive

	FALAFELS - 5€
	Accompagnés d’une sauce tahini & zhug


	DESSERTS
	À L’UNITÉ
	MALABI - 4€
	Flan à la fleur d’oranger, sirop de rose, pistaches concassées

	COOKIE - 4,5€
	Pépites de chocolat noir et halva

	MOUSSE CHOCO - 4€
	Chocolat noir, filet d’huile d’olive, fleur de sel



	CONTACTEZ NOUS

